Sauce au beurre et au porto

@ 10 minutes Difficulté Moyen

Ingrédients
pou 4 Personnes

100 ml fond de r6ti Lacroix
100 ml Porto
150 g beurre a température ambiante

Sel & poivre noir du moulin

Plus de recettes
www.lacroix.ch
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Instruction

Préparation

Dans une sauteuse, réduire le fond brun a feu moyen jusqu’a obtenir
une consistance sirupeuse.

Ajouter le porto et réduire aux deux tiers a feu doux. Porter la sauce a
ébullition puis retirer la sauteuse du feu.

Rectifier I'assaisonnement en sel et poivre.

Recette crée par Stefan Meier, Gasthaus Rathauskeller AG, Zug

Produit

Fond pour roti
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